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Het pasteuriseeren der melk.
Eene beslissing van groot gewicht voor de zuivelfabrieken is door de Tweede 
Kamer jl. Dinsdag genomen.

Toen werd het wetsvoorstel aangenomen, waarbij aan de zuivelfabrieken de 
verplichting kan opgelegd worden om hare nevenproducten (wei, ondermelk) 
zóó te behandelen, dat zij ongevaarlijk worden gemaakt ter wille van de ge-
zondheid van de ingezetenen en het behoud van den veestapel.

Volgens vele geleerden wordt het mond- en klauwzeer overgebracht door de 
melk; wordt echter de wei of de afgeroomde melk, welke aan de veehouders 
wordt teruggegeven, tot een zekeren graad verhit of gepasteuriseerd, dan zou 
het gevaar voor besmetting verdwenen zijn.

Deze meening wordt door zeer velen gedeeld, en steunt op wetenschappelijke 
waarnemingen, al is men in landbouwkringen nog niet overal ten volle over-
tuigd van de noodzakelijkheid van den maatregel, die thans door de Tweede 
Kamer is aangenomen!

Voor vele fabrieken brengt deze maatregel groote kosten mede.
In het Verslag, door de Commissie van Rapporteurs uitgebracht, lezen we 
dat sommige kamerleden zeiden:  „Eene inrichting voor de pasteurisatie van 
de wei (of afgeroomde melk) zal op zichzelf reeds aanzienlijke uitgaven vorde-
ren; voor vele fabrieken zullen daar nog bij komen de kosten van aanschaffing 
van grootere stoomketels, van verbouwing van het ketelhuis, verandering van 
den schoorsteen enz."

Andere leden daarentegen verdedigden het voorstel en oordeelden „dat deze 
bepaling  ter,  volle  gerechtvaardigd,  en  in  het  belang  der  gezondheid  van 
mensch en vee onmisbaar is. Zij wezen erop, dat het zuivelbedrijf ten onzent 
zooveel welvaart heeft verspreid, dat waarlijk wel verlangd kan worden. dat  
de fabrieken aan hooge eischen van hygiëne beantwoorden.”

Men houde in het oog, dat deze wet het pasteuriseeren niet overal en onmid-
dellijk voorschrijft, maar aan de Regeering de bevoegdheid verleent, om het 
pasteuriseeren te kunnen vorderen, als er mond- en klauwzeer uitbreekt.

Hieruit volgt, dat de zuivelfabrieken zich hebben voor te bereiden op de mo-
gelijkheid van te kunnen pasteuriseeren, willen zij geen gevaar loopen in tij-
den van besmetelijke veeziekten gesloten te worden.
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